
chihcaopu
 /winter

乾煎牡蠣

/ pan fried oyster
戈貢佐拉乳酪 gorgonzola 黑麥麵包 rye bread 煙燻魚子醬 smoked caviar   

油封菊芋

/ confit sunchoke
新鮮酸奶油 crème fraiche 藜麥 quinoa 55 天熟成牛肉 tenderloin 油漬番茄乾 confit tomato

魚肉醬麵

/ fish ragu
卡拉布里亞香料辣醬 Calabrian spicy sauce  白肉魚 white fish 帕達諾 padano

市場鮮魚

/ market fish
番紅花紅椒醬 saffron sauce 白蘿蔔 daikon  醋漬核桃 pickled walnuts

嫩烤黑豬

/ roast pork
龍嵩醬汁 tarragon  sauce 櫻花蝦 sakura ebi  爐烤高麗菜 roast cabbage

馬斯卡邦乳酪冰淇淋

/ mascapone  ice cream 
 櫻桃醬汁 cherry sauce 伯爵茶凍 earl grey jelly

季節漢方茶

/ seasonal tea


